Réveillon

Quinta mil e uma noites

19h30m: InICIB doja

0h0OOm: Espumante reserva, passas, uvas, bolo rgi, |
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pela noite fora.
1h00Om: Abertura do churrasco e buffet

2h00m: Cacau quente
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| |S6cio | 105€

Inscri¢oes éiinfi;)rmagées para:
administrativa@mais.pt
ou por telefone para 213216022/09



Recepcao
(Couvert na Mesa)

Croguetes miniatura; Rissois miniatura
Chamugcas miniatura; Manteigas
Queijos secos laminados; Presunto laminado
Gin Ténico;L Martini, Favaios; Porto Dry
Caipirinha.

(Bebidas servidas no bar)

Jantar de Gala

Folhados de Queijo Chévre
com compota de abodbora e noz
Arroz de Tamboril com gambas

Bochechas de porco ibérico
com batata doce e esparregado

Brownie de chocolate com frutos secos
e gelado de nata.

Bebidas da refeicao e Digestivos
em regime de bar aberto
Vinho branco; Vinho tinto
Aguas Minerais; Sumos; Refrigerantes;
Café; Whisky Novo; Brandy;
Aguardente velha; Aguardente Bagaceira;
Vinho do Porto; Conhaque; Vodka;
Licores Nacionais e Estrangeiros.

Meia Noite
Espumante; Bolo Rei; Passas Uvas.

Ceia (01h00)
Churrasco ao Vivo
Picanha; Frangos; Entremeada;
Febras; Piano; Costeletas; Morcela
Regional; Chouri¢cos Regionais; Linguica
Caldo Verde.

Mesa de Doces
Pavlova; Cheesecake de Maracujg;
Mousse de Chocolate; Semi Frio de Morango;
Panna Cotta de Frutos Silvestres;
Bolo Brigadeiro; Bolo de Bolacha;
Tarte de Mag§; Tarte de Lima.

Mesa de Frutas
Grande variedade de Frutas da Epoca e Tropicais.

Mariscos (01h00)
Gambas com maionese e tostinhas
(a colocar nas mesas)

Cacau Quente (02h00)
O toque perfeito para terminar a noite



